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Mittag, 25. Februar 2026

Rote-Bete-Salat auf Apfelcarpaccio
mit mild gerducherter Entenbrust,
Sauce Cumberland und Baguette 14
*k*x
Tomatencremesuppe
mit Ginsahne, Basilikum und Croutons 11
*x*x
Mit Brokkoli und Allgduer Kdse
gefiilltes Hahnchenbrustfilet an Sherryrahmsauce,
Kohlrabigemiise und Curry-Duftreis 29
oder
Gebratenes Atlantik Seezungenfilet
mit Krduterbutter, Petersilien-Kartoffeln

und feine Blattsalate an Krduter-Joghurt-Dressing 29

oder
Bunte gemischte Salatplatte

mit marinierte und gegrillte Streifen vom Landschwein-Filet,

frische Friichte und Knoblauch-Baguette 26
oder
Kartoffelrasti mit gegrillten Gemiise,
gebackener Mozzarella, Pesto, Trauben 26
und Pinienkerne

* kX

Eierlikorpudding

€ 66,--*
€ 66,--*
€63,--*
€63,--*

mit frischen Himbeeren, Schokoladeneiscreme und Schlagobers 13

oder
Rote Griitze
mit flissiger Alpensahne, Minze
und kleines Gebdck 12

*Meniipreise

Eine Ubersicht iiber Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie bei unserem Servicepersonal einsehen.



7/\( enu
des Tages

Abend, 25. Februar 2026

Kleiner Salatteller mit gebackener Avocado 11
*k*x
Galia Melonencocktail mit Portwein
und Parmaschinken-Grissini 14
*x*x
Franzosische Zwiebelsuppe
mit Chablis und Gruyere-Kdsecroutons 12
*x*x
Allgduer Milchkalbslebe
in Fassbutter gebraten,
an Calvadosjus, Apfel, Rostzwiebel
und Kartoffel-Sahnepiiree 34
oder
Loup de Mer vom Grill
auf Fenchel-Mandarinen-Gemiise,
Estragon-Schaumsauce und Krduter-Risotto 34
oder
Schweizer Wurstsalat

mit Zwiebelringen, Kdse, eingelegtes Essiggemiise,

Brotauswah| mit Butter 22
oder
Gebackene Weichkdse-Variation
mit Preiselbeeren in der Williamsbirne,
Frucht-Chutney, Toast und Butter 27
* k%
Amaretto-Mandel-Mousse
mit parfiimierte Beeren und Cassis Sorbet 14
oder
Allgduer Quarkspeise mit Honig und Pfirsich 12

x kX

Kdsevariation vom Wagen 14

*Meniipreise

€79,--*

€79,--*

€67,--*

€72,--*



