7/72121’1’
O/QS 70?85

Mittag, 28. November 2025

Rettich-Rohkost
auf Apfelcarpaccio mit Sauerrahm
und Schwarzwadlder Schinken 12
*xxx
Gerostete Grielsuppe
mit Gemiisewiirfeln und Eierflocken 12
*xxx
Entrecote vom Grill € 64,--*
an rosa Pfefferrahmsauce,
buntes Marktgemiise und feine Kresse-Bandnudeln 30
oder
Loup de mer vom Grill € 64,--*
an WeiBherbstrahmsauce,
Sesam-Kohlrabigemiise und Risoleekartoffeln 30
oder
Gekochtes Eisbein € 62,--*
auf Weinsauerkraut mit Speck,
mittelscharfem Senf und Erbsen-Kartoffelpiiree 28
oder
Allgduer Kdsespdtzle mit Rostzwiebeln, € 61,--*
buntem Pfeffer
und kleiner Salatteller in Vinaigrette 27
*x XX
Schokoladenpudding mit Eierlikor,
Bananen, Schlagsahne und Bourbon-Vanilleeiscreme 12
oder
Ananas-Carpaccio
mit Kirschwasser und Sahne 12

*Meniipreise

Eine Ubersicht iiber Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie bei unserem Servicepersonal einsehen.



%enz'i
O/QS 7@?65

Abend, 28. November 2025

Salate vom Buffet 10
xk*x
Mild gerducherte Entenbrust
mit Sauce Cumberland, Waldorfsalat,
Mandarinenfilets und Walnusskernen 15
*k*x
Cremesuppe von der Siikartoffel
mit Flusskrebsen 15
*k*x
Rosa gebratener Kalbstafelspitz
in Cognacrahmsauce

€77,--*

mit zweierlei Kohlgemiise und schwdbischen Butterspatzle 29

oder
Eintopf von Edelfischen
mit Wurzelgemiisestreifen und Kartoffelwiirfeln
in Safran-Pernodsud 29
oder
Schinken-Kdse-Variation
mit 1 Glas Obstler, Trauben, Melonenschiffchen
und Brotauswahl mit Butter 27
oder
Sidtiroler Schluzkrapfen
in brauner Butter mit Tomatenkompott,
Grana Padano und gerdsteten Pinienkernen 25

*xxkx

Eclair gefiillt mit Nougatmousse

€77,
€75,--*
€73,--*

an Sauerkirschkompott, Minze und gerdsteten Mandeln 10

oder
Frische Melone

mit Zitronenquark und Pistazien 10
Xk x

Kdsevariation vom Wagen 15

* Meniipreise



