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O/QS 70?85

Mittag, 15. November 2025

Vogerlsalat mit krossem Speck,
Landei und Croutons
in Frenchdressing 12
*xxx
Gerostete Grielsuppe
mit Gemiisewiirfeln und Eierflocken 12
Xk %k
Allgduer Kalbfleischmaultaschen abgeschmadlzt € 59,--*
in Schnittlauchschaum
mit Schinken- Zwiebelstreifen
und Rostkartoffeln mit Majoran 27
oder
Doradenfilet in Thymian gegrillt € 62,--*
mit Sauce Choron,
Ratatouillegemiise und Jasmin Duftreis 30
oder
Bunte Salatplatte € 60,--*
mit gegrillten Medaillons vom Iberico Filet
an Tomaten-Mozzarella und Baguette 28
oder
Pesto-Spaghetti mit Taleggio-Schaumsauce, € 58,--*
gegrilltem Marktgemiise, Grana Padano
und gerdsteten Pinienkernen 26
Xk %k
Walnusseisbecher mit Ahornsirup,
Schlagsahne und Gebadck 12
oder
Beschwipster Obstsalat
mit zweierlei Sorbet 10

*Meniipreise

Eine Ubersicht iiber Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie bei unserem Servicepersonal einsehen.



%enii
U/QS 7&?6\3‘

Abend, 15. November 2025

Um 18.00 Uhr laden wir Sie herzlich zum Aperitif und
anschlieBendem Gourmet-Menii ein.

GruB aus der Kiiche
Xk %k
Edler Schinken vom Reh,
lauwarmer Edelpilzsalat,
Preiselbeeren in der Williamsbirne und Baguette
*xxx
Schaumsuppe von Kokos und Curry
mit gebackener Garnele und Ingwersahne
* kX
Glattbutt im Champagnersud pochiert
mit Pernodschaum, gebuttertem Wurzelgemiise,
tournierten Schlosskartoffeln
und gefiilltem Krupuk € 105,--*
oder
Neuseeldnder Lammkrone rosa gebraten
unter der Pinienkruste
an Knoblauch-Thymianglace,
confierter Paprika
und scharfes Erbsenmousseline € 105,--*
Xk %k
Mousse au Chocolat mit Griotteskirschen,
Stracciatellaeiscreme, Krokant und Hippengebdck

*xxXx

Kdsevariation vom Wagen

* Meniipreise

Eine Ubersicht iiber Allergene und Zusatzstoffe kénnen Sie bei unserem Servicepersonal einsehen.



