Liebe Gdste,

seien Sie uns
herzlich willkommenl!

Mit Freude stehen wir fiir Sie bereit
und verwohnen Sie:

Hubertus Holzbock & Rainer Gellrich
das Kiichenteam:
Manfred Hor, Kiichenchef
Wolfgang Schofl, Sous Chef
Kilian Gotzfried, Tournant
Doris Voichtleitner, Tournant
sowie unser Serviceteam:
Angelika Kriger,
Georg Coste
und fiinf engagierte,
Junge Auszubildende.

*1) Konservierungsstoffe 2) Sulfit 3) Alkoho! 4) Schwefel 5) geschwirzt
6) Antioxidationsmittel
Eine Ubersicht iiber Allergene kénnen Sie bei unserem Servicepersonal einsehen.



Aper'i'rif;

Glas Champagner rosé € 27,50
Glas Champagner € 19,00
Valdo Prosecco € 750
Sherry oder Portwein € 6,00
Sanbitter alkoholfrei € 4,00
Schloss Vaux Trdublein

alkoholfrei 0,21 € 13,00

Vorspeisen

Carpaccio vom Allgduer Rinderfilet
Balsamico |Parmesanspine |Kirschtomaten|
Anti Pasti Variation|feiner Zupfsalat, (6*) € 25,00

Weinbergschnecken in Krduterbutter
Baguette 6 Stiick€ 12,00 12 Stiick € 18,00

Mild gerduchertes Lachsriickenfilet
Orangenschmand|Wachtelei|Kartoffelrostil
Vogerlsalat , (6%) € 26,00

Suppen

Consommé vom Ochsenschweif

Portwein|Sesam-Chesterstange
(3*) € 16,00

Weile Tomatencremesuppe

Mozzarella|Basilikumpesto
(2*) € 18,00

Schaumsuppe vom Kanadischen Hummer

Cognac-Sahnehaube|Gemiisestroh
(3% € 22,00




Im Ganzen gebratene Nordsee-Seezunge
Petersilien-Zitronenbutter|Kaiserschoten|
Schlosskartoffel, (je nach GroBe) € 52,00/€ 65,00

Black Tiger Riesengarnelen

in Rosmarindgl gegrillt
Pfefferschaumsauce|Ratatouille]
Limetten-Basmatireis, (2*) € 55,00

Norwegischer Steinbutt

im Krdutersud pochiert
Champagnerschaum|Blattspinat |
tournierte Salzkartoffel, (2,3 € 65,00

Fleischgerichte

Tournedos vom Allgduer Rinderfilet
Sauce Béarnaise|Portweinglace|
gefiillte Gemisetomate|Kartoffelrosti, (2,34 € 56,00

Filet-Medaillons vom heimischen Milchkalb
sautierte Pfifferlinge in Madeirarahm|confierte
Datteltomaten|Krduter-Tagliolini, (2.3%) € 58,00

Allgduer Milchkalbsbdckchen
Sommertriffelkruste|Jus vom Merlot|sautierte Pilze|
Bandnudeln, (2,3%) € 48,00




Fir zwei Personen

Chdteaubriand

Madeirajus| Triiffelbutter|

Sauce béarnaise|buntes Marktgemiise|
Kartoffelrasti, (2,3 € 149,00

Entrecote double
Krduterbutter|Sherryjus|
buntes Marktgemiise|

Kartoffelgratin, (2,3% € 125,00
Vegetarisch

Abgeschmelzte Tiroler Schluzkrapfen
fruchtiges Tomatenkompott|Pamiggiano Reggiano]
gerdstete Pinienkerne, (2%) € 28,00
Siispeisen

Wiener Kaiserschmarrn
Rosinen|Mandeln|Karamel|
frisches Calvados-Apfelkompott, (2,3%) € 20,00

Crépes Suzette am Tisch flambiert
Orangenfilets|Vanilleeis
fiir 2 Personen, (3*) € 52,00

Pfannkuchen mit bunten Beeren
Grand Marnier|Schokoladensauce, Sahne, (3*) € 25,00

Wir empfehlen Thnen zum Dessert:
2015er Mettenheimer Schlofberg
Riesling ,Beerenauslese™, 0,05| € 14,50

Desserts

Sorbet-Variation

Ananascarpaccio
mit Kirschwasser parfiimiert|

beschwipste Beeren, (3) € 22,00

Schlagsahne|Pina Colada-Sorbet,
237 € 22,00

Cremiges Erdbeer-Eisparfait
Im Pistazien-Krokantmantel|

filets, %) € 22,00

Kdseauswahl vom Wagen
€ 22,00



